
 

Änderungen vorbehalten. 

GÄNSEKARTE 
Vom 11. November 2025 – Weihnachten 

 
 
V O R S P E I S E N  
_______________________________________________________________ 
 
Cremige Maronensuppe  
mit würzigem Milchschaum und Kräuteröl      10,90 
 
Geräucherte Gänsebrust 
auf Orangen Carpaccio mit Granatapfelkernen, 
Kürbis-Chutney und Feldsalat-Blätter      16,90 

Gänsepastete 
auf mariniertem Babyspinat mit Preiselbeer-Dressing, 
Mandarinen-Filets und Walnüssen      16,90 

 
  

H A U P T G E R I C H T E  
_______________________________________________________________ 
 
Gefüllte Schlutzkrapfen mit Walnuss und Feige  
dazu Karamell-Maronen, geröstete Pastinaken 
und Butterschmelze         19,90 
 
Ganze Keule von der Martinsgang  
auf Orangenjus mit Apfelrotkohl und Karamell-Maronen  
dazu Kartoffelknödel mit Brotkern und Butterschmelze                           39,90 
 
Nur mit Vorbestellung: 
Ganze Martinsgans für sechs Personen 
auf Orangenjus mit Apfelrotkohl und Karamell-Maronen  
dazu Kartoffelknödel mit Brotkern und Butterschmelze                                  199,00 
 
 
 
D E S S E R T 
_______________________________________________________________ 
 
Maronen Crème Brûlée 
auf Birnenkompott mit Spekulatius-Eis     11,90 
 

              
           

        
 



 

Änderungen vorbehalten. 

 GOOSE MENU 
From 11 November 2025 – Christmas 

 
 
S T A R T E R S 
_______________________________________________________________ 
 
Creamy chestnut soup  
with spicy milk foam and herb oil       10,90 
 
Smoked goose breast 
on orange carpaccio with pomegranate seeds, 
pumpkin chutney and lamb's lettuce leaves                        16.90 
 
Goose pâté 
on marinated baby spinach with cranberry dressing, 
mandarin fillets and walnuts                    16,90 

 
  

M A I N   C O U R S E S 
_______________________________________________________________ 
 
Stuffed Schlutzkrapfen with walnuts and figs  
served with caramelised chestnuts, roasted parsnips 
and melted butter                                                                                                                          19.90 
 
Whole leg of Martin's goose  
on orange jus with red cabbage and caramelised chestnuts  
served with potato dumplings with bread crumbs and melted butter        39.90 
 
Advance booking required: 
Whole Martin's goose for six people 
on orange jus with red cabbage and caramelised chestnuts  
served with potato dumplings with bread crumbs and melted butter      199,00 
 
 
 
D E S S E R T 
_______________________________________________________________ 
 
Chestnut crème brûlée 
on pear compote with speculoos ice cream    11,90 
 

              
           
 


