WOTEL

KONIG STUHL

BERG-GASTHOF
HEIDELBERG

GANSEKARTE
Vom 11. November 2025 — Weihnachten

VORSPEISEN

Cremige Maronensuppe
mit wurzigem Milchschaum und Krauterdl

Gerducherte Gansebrust
auf Orangen Carpaccio mit Granatapfelkernen,
Kurbis-Chutney und Feldsalat-Blatter

Gansepastete
auf mariniertem Babyspinat mit Preiselbeer-Dressing,
Mandarinen-Filets und Walntssen

HAUPTGERICHTE

10,90

16,90

16,90

Gefiillte Schlutzkrapfen mit Walnuss und Feige
dazu Karamell-Maronen, gerostete Pastinaken
und Butterschmelze

Ganze Keule von der Martinsgang
auf Orangenjus mit Apfelrotkohl und Karamell-Maronen
dazu Kartoffelknédel mit Brotkern und Butterschmelze

Nur mit Vorbestellung:

Ganze Martinsgans fiir sechs Personen

auf Orangenjus mit Apfelrotkohl und Karamell-Maronen
dazu Kartoffelknddel mit Brotkern und Butterschmelze

DESSERT

19,90

39,90

199,00

Maronen Créme Bralée
auf Birnenkompott mit Spekulatius-Eis

Anderungen vorbehalten.

11,90



WOTEL

KONIG STUHL

BERG-GASTHOF
HEIDELBERG

GOOSE MENU
From 11 November 2025 — Christmas

STARTERS

Creamy chestnut soup

with spicy milk foam and herb oil 10,90
Smoked goose breast

on orange carpaccio with pomegranate seeds,

pumpkin chutney and lamb's lettuce leaves 16.90
Goose pate

on marinated baby spinach with cranberry dressing,

mandarin fillets and walnuts 16,90
MAIN COURSES

Stuffed Schlutzkrapfen with walnuts and figs

served with caramelised chestnuts, roasted parsnips

and melted butter 19.90
Whole leg of Martin's goose

on orange jus with red cabbage and caramelised chestnuts

served with potato dumplings with bread crumbs and melted butter ~ 39.90
Advance booking required:

Whole Martin's goose for six people

on orange jus with red cabbage and caramelised chestnuts

served with potato dumplings with bread crumbs and melted butter 199,00
DESSERT

Chestnut créme bralée

on pear compote with speculoosice cream 11,90

Anderungen vorbehalten.



